EXPERTISE 0'UN TERRITOIRE, ANJOU-VILLAGES-BRISSAC FT COTEAUX DF 'AUBANCE
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Chacune de ces deux appellations a du charme. Les Coteaux de I’Aubance

sont nés en 1950 et Anjou-Villages-Brissac a vu le jour il Y a une quinzaine

d années seulement.

Toossible de parler de Brissac sans évoquer son
Shat=au dont la téte est plantée dans les nuages
Juzanc bien méme il se situe au creux de la commune.
C estdire sises murs ont de I'allure | Entourés d’un
22T magnTaue dont les arbres résistent au temps de
= 5002 maesie de leurs ramures qui adressent au ciel
=7 i=vErence narquoise d'une jeunesse éternelle. Clest
C=2  ==mie semble s'étre entichée de cet endroit,
_=0%c= =st lincontournable repére d’une région ol
© 27 Don vivra. Bt ol I'Aubance coule en direction de

CENSS DOUr ne pas manquer son rendez-vous avec la-

_=.0ance 7 J'en pince pour cstte riviere de rien du tout.
WEmes pas frente-six kilométres de longueur. Mais dont
= 520 70m porte 2 la réverie. Un mot de douceur, tout
S moement qui donne un peu de civilité au calcaire et
2. S07stEs locaux. Bref, il y a de 'équilibre dans I'air,
N0us sommess en terre angevine. ..

SE5= 0ue le chateau n'est pas tout. Et pour peu que
' 37 S07 amoureux des vins, Brissac et les communes
=Twronnaniss ont de quoi assouvir sa soif : le chenin
= =5 C2bemets (franc et sauvignon) v régnent depuis
255 st=s. Nul ne s’en plaindra. Sans compter que
= S=C=0r est ragaillardi depuis quelques années
T=7=nant par larivée de jeunes vignerons qui ne

demandent qu'a exprimer leur talent. Tant mieux pour
les curieux que nous sommes !

Cette jeunesse, Frangois Plumejeau en est un tonique
témoin, dans son domaine de la Gonorderie que vous
trouverez facilement en bordure du rond-point du
Leclerc. Ga n’est pas le chéteau de Brissac, évidemment,
mais I'intérét de cette propriété vinicole est réel. Ex-
comptable, Francois était attiré depuis longtemps par le
monde du vin. Ce qui I'a conduit & se lancer dans des
formations qui Iui ont finalement permis de s'installer,
via des expériences en Australie, a La Louviére (Pessac-
Léognan), ponctuées par des fonctions de maitre de
chai dans un trés joli chateau de Barsac puisqu'il s'agit
de Doisy-Daéne. Jusqu’en 2010 et son retour dans sa
région d'origine, Ia oli les jeunes peuvent encore trouver
quelques opportunités.

A I'image de Sylvain Brault (& gauche)
et de Frangois Plumejeau,
Brissac joue la carte de la jeunesse.
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Produit de France

Des calcaires
et des schistes

~ 37 ans, Francois Plumejeau est aujourd’hui a la téte
o un= exploitation d'une trentaine d’hectares, pas tous
=0 2ppeliation évidemment. Mais en propriété, s'il vous
o= | « Jai appelé la Chambre d'Agriculture d’Anjou,
= ~=deration viticole et c’est finalement un centre de
J=s000 qui m'a mis sur la piste de La Gonorderie »,
=0 que Francois. « Je pensais que le plus difficile serait
v=n sir de convainere une banque de me suivre. Eh
=0 non | Grace a mon passé de comptable, & mes
=wmenences vinicoles et a la maitrise des codts de mon
ov=a=cesseur et donc de la rentabilité de son exploitation,
0.7 525t bien passé. Alain Giraud, qui m’a venau cette
oroorsis. est resté a mes cotés comme Salarié et je
oS gue cela a aussi rassuré mon banquier. »

22 comment un jeune a pu s'installer. L'histoire est
Se= pas si fréquente pour autant dans le vignoble
“ancas. Mais Sylvain Brault, jeune guadragénaire ex-
oresdent de IPAOC Anjou-Villages-Brissac et aujourd’hui
orescent des Coteaux de I'Aubance, confirme I'accueil
r=uss de ['appellation envers les jeunes. « Qui
= =ressent 4 ces terroirs. » Sylvain souligne le travail
= commun réalisé avec son ex-alter ego des Coteaux
2= Zubance, Daniel Macault, dans une dynamique qui
oor= ses fruits. « C'est vral que nous n'avons pas de
orooieme de reprise d’exploitation », précise-t-il. « Je
Dense gue la diversité de la gamme des vins de nos
o=ux appellations motive cette reléve. » Sans oublier
o= souligner que les tarifs d’acquisition des parcelles
r==tent ici sur des prix 4 peu prés abordables, entre 15
= 25 mils euros I'hectare selon I'age des vignes. Et
2w =3 vignerons la jouent plutdt collectif dans le coin. «
Nous sommes dans de petites appellations et nous nous
connaissons fous avec un vrai respect mutuel. Que nous

travaillions en agriculture conventionnelle, raisonnée,
bio ou biodynamique. Chacun essaie de travailler le plus
proprement possible. »

Sur des exploitations dont la moyenne tourne autour
de vingt-cing hectares de superficie, on s'efforce de
tirer le meilleur parti du chenin pour les blancs des
Coteaux de I’Aubance et des cabernets pour les rouges
d’Anjou-Villages-Brissac. Des vignes qui trouvent sur
ces territoires, a la jonction entre le Bassin parisien et le
Massif armoricain, des calcaires et des schistes propices
& donner des vins de caractére, dés lors, bien sir, que
le travail fourni est a la hauteur des ambitions de ces
appellations. Bien loin, pour ce qui est des cabernets,
des rougets que I'on avalait dans les cafés il y a un
siecle.

Il faut continuer
a travailler

Quelques chiffres

L’appellation Anjou-Villages-Brissac a vu
e jour par un décret du 17 février 1998. Elle compte
un peu plus d’une centaine d’hectares revendigués
et concerne les rouges issus du cabernet franc et du
cabernet sauvignon.

Elle produit des rouges de garde. 3 500 hectolitres
en moyenne chague année. Gamme de prix moyenne
d’environ 7,50 €a 10 €.

L’appeliation Coteaux de P’Aubance, qui
date de 1950, est vouée aux blancs. Des meelleux qui

Dans cette région au profil [égerement bossele
notamment par le talus des Mauges, I'effe? ==
son appui aux baies pour leur permetire te =2
un état sanitaire satisfaisant. D'autant que la pluviom==+
moyenne sur ces vignobles du sud d’Angers est la p=
faible du Maine-et-Loire tandis que les températures
sont, elles, et toujours en moyenne, les plus hautes &=
département (un degré). Nous sommes en Anjou & =
douceur n'est pas un vain mot. Les chénes verts et =
pins parasals présents dans la vegétation en sont v
illustration. Et annoncent les meelleux de I’Aubance 2
ont réussi une percée notable depuis I'extraordinzss.
triptyque des années 88-89-90 et leur redéco =
aprés 1995 puisque le tout début des années =
lui, ne s'était pas montré merveilleux. Toujours ==
il que I'avenir de ces blancs semble dégagé. Pour =
rouges de I'appellation Brissac, Sylvain et Francos =
reconnaissent : « /i faut continuer a travailler a la 7=
structure et la souplesse des vins en gommant les c
rugueux que peuvent donner les schistes. »

Reste qu’il conviendra également de conserver a ces v
leur typicité. Avec ces belles acidités que nous aimas
et qui équilibrent les chenins meelleux en ass
pour ces blancs et ces rouges de longues vies en c=
Comme il faudra veiller a continuer de convaincre

la chaptalisation n'est pas le meilleur moyen d’oo=
de jolis vins, seuls capables d'offrir aux vignerons
valorisation satisfaisante de leur production. Syts
Brault le sait, qui préfére cependant « la pédagogie =
oukases d’interdictions en tous genres. »

Aucune raison en tout cas de ne pas faire confiznis
a ces appellations. Les rouges de La Gonorderie
exemple, oll nous nous étions donné rendez-vous. =
charnus sur des raisins bien mdrs, avec une pre
gvidemment aux 2011. Mais les 2012 ne mang="
pas d’intérét non plus, qui jouent trés bien leur part=
autour d’une fraicheur de bon aloi. Les 2013 seront =
également sur ces mémes tons.

Puisque la jeunesse est en route, accompagnons-ia.

peuvent étre trés intéressants sur cette aire de 167
hectares. Production : environ 6 000 hectolitres pe
an. Prix moyens entre 7,50 € et 10 €, mais les beles
bouteilles peuvent se situer nettement au-dessus.

L’appellation Coteaux de [I’Aubance
recouvre celle d’Anjou-Villages-Brissac.
Onze communes sontconcernées : Brissac-Quince =
deux communes ont fusionné en 1964), Vauch
Saint-Melaine-sur-Aubance, Soulaines-sur-Aub
Denée, Mozé-Louet, Mlrs-Erigne, Juigné-sur-
Saint-Jean-des-Mauvréts, Saint-Saturnin, Charcé.



